Kartoffel-Bohnen-Salat
Zutaten:

5 Frihkartoffeln (500 g)
200 g grune Bohnen
100 g Radieschen
2 Fruhlingszwiebeln
Salz
4 Stiele Petersilie
1 Bund Schnittlauch
4 EL Mayonnaise oder Salatcreme
100 g Joghurt
2 EL Apfelessig
Pfeffer
Salz

Zubereitung:

Kartoffeln waschen, Schale abreiben und in Stlicke schneiden. In Salzwasser ca. 15 Minuten
kochen. In der Zwischenzeit die Bohnen putzen und in Stlicke schneiden, zu den Kartoffeln

geben und 6 — 8 Minuten mitkochen.

Danach Wasser abgielRen und Kartoffeln und Bohnen in eine Schissel geben.

Radieschen putzen und in Streifen schneiden. Frihlingszwiebeln waschen und in Réllchen
schneiden. Petersilienblatter abzupfen und kleinschneiden. Schnittlauch in Rollichen schnei-
den. Radieschen und Krauter zu den Kartoffeln und den Bohnen geben.

Aus Mayonnaise, Joghurt, Apfelessig und Pfeffer eine Marinade zubereiten und zu dem Salat

geben.
Vor dem Servieren etwas durchziehen lassen.
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