Griine Nudeln mit WeiBkraut

Zutaten:
300 g grune Bandnudeln

Salz
1kg Weillkohl
1 Zwiebel

30 g Butter

Pfeffer, Muskatnuss
1 D. Ananas in Sticke
4 EL Sahne

Zubereitung:

Die Bandnudeln in kochendem Salzwasser bissfest garen. Abgiefl3en und gut abtropfen lassen.
Den Kohl putzen, waschen und in diinne Streifen hobeln.

Die Zwiebel schéalen und fein hacken.

Die Butter in einem Topf zerlassen und die Zwiebeln darin glasig dinsten.

Den Kohl zugeben, wirzen und das Gemuse bei mittlerer Hitze ca. 20 Minuten garen.

Bei Bedarf etwas Wasser dazugeben.

Die Ananas abschutten und zum Gemuse geben. Ca. 5 Minuten mitdinsten.

Alles mit der Sahne und den Gewilrzen abschmecken.

Die Nudeln unterheben und servieren.
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