Apfelgriitze mit Zimtquark

Zutaten:

Fur die Grutze:
750-850g Apfel

270 ml Apfelsaft
60 - 70 ml Zitronensaft
10-15¢g Zucker

1P. Vanillezucker
Y2-1TL Zimt
2049 Speisestarke

etwas Wasser

Fir den Quark:

250 g Sahnequark
Ya-1P. Vanillezucker
YVa-Y2TL Zimt

Zubereitung:

Apfel waschen, schélen, entkernen und in Spalten schneiden.

Apfelsaft, Zucker, Zitronensaft und Zimt aufkochen und darin die Apfelspalten bissfest garen.

Speisestarke mit etwas Wasser verrihren, in die Apfelmasse einrtihren, kurz aufkochen las-
sen. Die Gritze dann in eine grof3e Glasschiissel oder in Portionsschalchen fiillen und abkiih-

len lassen.

Far den Quark die Zutaten cremig rihren, einen Klecks auf die Grltze geben und mit wenig

Zimt bestauben.
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